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ПОЛОЖЕНИЕ
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МУНИЦИПАЛЬНОГО ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО
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1. Школьная столовая (далее Столовая) предназначена для организации питания обучающихся.

2. Правом пользования услугами Столовой имеют работники школы.

3. Питание   обучающихся   осуществляется   по   графику,   утвержденному директором школы.

4. Школьная столовая укомплектовывается обслуживающим персоналом, соответствующим   требованиям   ГОСТ   Р   50935-96   «Общественное питание. Требования к обслуживающему персоналу» и ОСТ 28-1-95 «Общественное питание. Требования к производственному персоналу». Работники   школьной   столовой   являются   штатными   сотрудниками школы.

5. Режим работы школьной столовой утверждается директором школы.

6. Школьная     столовая     обеспечена     помещениями,     оборудованием, инвентарем,    необходимым    для    осуществления    в    соответствии    с действующими       нормативными      требованиями      технологических процессов приготовления пищи и организации питания обучающихся. Все работники школьной столовой в обязательном порядке проходят медицинское     обследование     в     соответствии     с     действующими требованиями.     Работники     школьной     столовой     обеспечиваются специальной одеждой согласно действующим нормативам.

7. Питание обучающихся в школьной столовой может быть организовано методами      самообслуживания      или      обслуживания       кухонными работниками.

8. В школьной столовой находятся:

-    заявки    на    питание,    журнал    учета    фактической    посещаемости обучающихся;

-    бракеражный журнал;

-    копии меню за 10 дней и наличие ежедневного меню;

-    технологические карты на блюда и изделия по меню;

-    калькуляция цен на блюда по меню;

-    приходные документы на продукцию;

-    документы,     удостоверяющие     качество     поступающего     сырья, полуфабрикатов,        продтоваров        (сертификаты        соответствия, удостоверения    качества,    накладные    с    указанием    сведений    о сертификатах, сроках изготовления и реализации продукции);
-    книга отзывов и предложений;

-    информация об изготовителе и услугах;

-    журнал здоровья.
